Anlage 6
(zu 8 56 Abs. 3 TAppV)

(Bezeichnung der zustandigen Behorde)

Bescheinigung
Uber die praktische Ausbildung in Kontrolltatigkeit en,
-methoden und -techniken fur den Lebensmittelbereic h

Der/Die Studierende der Veterinarmedizin

hatinder Zeitvom . ......... . .. bis......... ... .. ... . ....

die praktische Ausbildung in Kontrolltatigkeiten, -methoden und -techniken fur den
Lebensmittelbereich abgeleistet.

Er/Sie hat sich wahrend dieser Zeit unter meiner Aufsicht und Leitungin. ... ...
Stunden in der Beurteilung des Hygienezustandes der Raumlichkeiten und der
Anlagen der Betriebe, in der Beurteilung der Verarbeitungstechnologie getibt.

Er/Sie hatte ferner Gelegenheit, sich mit Methoden zur Kontrolle des Hygienestatus
der Betriebe vertraut zu machen. Dartiber hinaus hat er/sie sich unter meiner Leitung
in der Uberwachung und Untersuchung von Lebensmitteln gelbt.

(Siegel oder Stempel)

(Unterschrift der/des ausbildenden Tierarztin/Tierarztes)



Verordnung zur Approbation von Tierarztinnen und Ti erarzten (TAppV)
vom 27. Juli 2006

Die Ausbildung in Kontrolltatigkeiten, - methoden u nd - techniken fur
den Lebensmittelbereich einschlieRlich der Uberpriif ung von
Frischfleisch

§55
Ausbildungsstatten, Dauer

(1) Die Ausbildung in Kontrolltatigkeiten, -methoden und -techniken fir den
Lebensmittelbereich einschlieRlich der Uberpriifung von Frischfleisch dauert
75 Stunden innerhalb von mindestens zwei Wochen, die aufeinander folgen
sollen. Sie erfolgt bei einer fur die Hygieneiiberwachung in Schlachthéfen
oder Lebensmittelbetrieben zustandigen Behérde oder in Dienststellen, denen
die Uberwachung des Verkehrs mit Lebensmitteln oder die
Lebensmitteluntersuchung obliegt, in Einrichtungen der
Lebensmittelwirtschaft, die die Qualitdt und Unbedenklichkeit von
Lebensmitteln kontrollieren, oder in einschlagigen Universitatseinrichtungen.

(2) Die praktische Ausbildung in der Schlachttier und Fleischuntersuchung bei
einer fur die Schlachttier und Fleischuntersuchung in einem Schlachthof
zustandigen Behorde dauert 100 Stunden innerhalb von mindestens drei
Wochen, die aufeinander folgen sollen.

(3) Der Einsatz im Rahmen der Ausbildung nach Absatz 2 darf nur in
Betrieben erfolgen, die Uber eine Zulassung verfiigen und in denen
hauptamtlich amtliche Tierarztinnen oder Tierarzte fur die Kontrolltatigkeit
verantwortlich tatig sind. Werden in einem Betrieb nur Rinder oder nur
Schweine geschlachtet, so sind von der Ausbildungszeit nach Absatz 2
mindestens 30 Stunden in einem Schlachthof mit der jeweils anderen Tierart
abzuleisten.

8§ 56
Inhalt der Ausbildung

(1) Wahrend der Ausbildung nach § 55 Abs. 1 haben sich die Studierenden
nach naherer Weisung von hauptamtlich bei den fir die Kontrolltatigkeit,
Lebensmitteliiberwachung oder -untersuchung in den Betrieben oder bei der
zustandigen Behorde oder sonstigen Einrichtung tatigen Tierarztinnen oder
Tierarzten oder anderen qualifizierten Personen mit der Beurteilung des
Hygienezustandes der Raumlichkeiten und der Anlagen sowie den Methoden
zur Kontrolle des Hygienestatus der Betriebe vertraut zu machen und sich in
der Beurteilung der Be- und Verarbeitungstechnologie zu tben. Die
Ausbildung umfasst auch die Kontrolltatigkeiten, -methoden und -techniken fir
den Lebensmittelbereich. Weiterhin sollen die Studierenden entsprechend
dem Aufgabenspektrum der Behdrde oder einer anderen Einrichtung
umfassend in der Uberwachung oder Untersuchung verschiedener
Lebensmittel gelibt und befahigt werden, selbstandig eine Beurteilung der
Verkehrsfahigkeit oder der Betriebshygiene eines Kontrollobjektes auf
wissenschaftlicher Grundlage vorzunehmen. Dabei sollen auch die
Gesichtspunkte der Lebensmitteltechnologie und der Qualitatssicherung
berticksichtigt werden.



(2) Wahrend der Ausbildung nach § 55 Abs. 2 haben sich die Studierenden
nach naherer Weisung von hauptamtlich bei der fir die Schlachttier- und
Fleischuntersuchung zustéandigen Behdrde tatigen Tierarztinnen oder
Tierarzten in der Untersuchung und Beurteilung der Schlachttiere und des
Fleisches verschiedener Tierarten zu uben. Daruiber hinaus haben sich die
Studierenden Uber die tierschutzgerechte Behandlung der Schlachttiere zu
informieren.

(3) Die Studierenden erhalten Uber die Ausbildung nach 8§ 55 Abs. 1 und 2
Bescheinigungen nach den Anlagen 6 und 7.



